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Republikova Unia zamestnavatelov (dalej len ,RUZ") ako profesijné organizécia podla § 28 ods. 2 pism. ¢) Zakona
€. 61/2015 Z. z. 0 odbornom vzdeldvani a priprave v zneni neskorsich predpisov vydéva jednotné zadania pre zdve-
reéné skusky v uéebnom odbore 6444 H Casnik, servirka, ktoré su spracované v sulade s § 18 a § 19 vyhlasky ¢.
224/2022 Z. z. o strednej skole.

Jednotné zadanie zavereCnej skisky obsahuje :
e Jednotnu formu zadania pre prakticku ¢ast zéverecnej skusky

e Jednotnu formu zadania pre teoreticku ¢ast zaverecnej skusky

Kontaktna osoba v RUZ

Meno a priezvisko Pracovné zaradenie Kontakt

expert RUZ pre sektor - gastronémia,

Ing. Eva Polaskova hotelierstvo a cestovny ruch

polaskova@ruzsr.sk
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1. Prakticka ¢ast zavereénej skusky

(1) V praktickej Casti zaverecnej skusky sa overuje Uroven osvojenych zru¢nosti a sposobilosti Ziaka a jeho
schopnost vyuZit ziskané teoretické poznatky a vedomosti pri rieseni konkrétnych praktickych dloh kom-

plexného charakteru vo vyzrebovanej téme.

(2) Ziak v praktickej asti skusky preukazuje, e je spdsobily pracovnu Ulohu analyzovat, zaobstarat si infor-
macie, vyhodnotit a aplikovat vhodny postup spracovania Uloh. Uréuje si ¢iastkové Ulohy a zostavuje pod-
klady k spracovaniu Ulohy. Ziak preukazuje schopnost plénovat a koordinovat svoju pracu a méze zdoku-
mentovat postup pracovnych ukonov (ginnosti), skontrolovat a otestovat kvalitu produktu. Ziak pocas ce-
lého procesu dodrziava technické normy a pravidla hygieny, HACCP a predpisy BOZP a PO. Poslednou
fazou je odovzdanie vysledkov prace, poskytovanie odbornych informacii, zostavenie preberacieho proto-

kolu, zhodnotenie a zdokumentovanie vysledkov prace.
(3) Organizacia praktickej Casti zaverecnej skusky:

e Téma prakticke]j ¢asti zaverecnej skusky je komplexného charakteru so zameranim na ,pracovné &in-

nosti spojené s obsluhou zakaznika v gastronomickej prevadzke”.

e Skuska trva 4 hodiny (Th = 60 min). Pripravné prace sa mozu realizovat v dostatocnom ¢asovom pred-
stihu. Na zaciatku skusky je ¢as ureny na pripravu pracoviska a v priebehu skusky je prestavka. Roz-
sah Casu na pripravu arozsah prestavky uréi skola v organizacnych pokynoch zaverecnej skusky,
v systéme dualneho vzdeldvania po dohode so zamestnavatelom. Rozsah pripravy a prestavky sa ne-

zapoditava do celkovej dizky skusky.
o Cas trvania zavere&nej skisky pre ziakov so zdravotnym znevyhodnenim mozno so suhlasom pred-
sedu skugobnej komisie pre zavere&nu skusku primerane predizit.

e Prakticka Cast zdverecnej skusky sa vykondva ako individudlna alebo ako skupinova.

e Pred zacCiatkom zavereCnej skusky sa ziaci tri po sebe idlce vyu€ovacie dni nezicastnuju na vyucovani.

Tieto dni su urcené na pripravu ziakov na skusku.
e Na praktickej Gasti zdverecnej skisky mozno pouzivat len u¢ebné pomabcky uvedené v zadani.

e Prakticka Cast zavere¢nej skusky sa moze konat v dielni skoly, na pracovisku zamestnavatela alebo

na pracovisku praktického vyucovania.

e Priebeh praktickej Casti zaverecnej skusky je verejny. Ak sa prakticka cast zaverecnej skisky kond na
pracovisku zamestnavatela alebo pracovisku praktického vyuCovania, priebeh zaverecnej skusky

moze byt na Ziadost zamestndvatela neverejny.

e Hodnotenie praktickej Casti skusky sa rozdeluje na 3 Casti:

- priprava a planovanie — 20 %;
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- realizacia pracovnej ¢innosti — 60 %;

- riadenie kvality, dodrziavanie hygieny a BOZP — 20 %.

(4) Ziak v praktickej Gasti zavereénej skusky preukazuje, Ze je spdsobily:

vyzrebovanu tému analyzovat, zaobstarat si informdcie a vyhodnotit ich;

- vybrat postup spracovania Uloh z technologického, hospodérneho, bezpe¢nostného a ekologického
pohladuy;

- napldnovat fazy realizacie Ulohy, urcit Ciastkové Ulohy, zostavit podklady k planovaniu spracovania
ulohy;

- zohladnit danosti zariadeni a miesta realizacie Uloh;

- dodrziavat hygienické predpisy a BOZP v prevadzke spolo¢ného stravovania;

- odovzdat vysledok prace, poskytnut odborné informacie, zhodnotit a zdokumentovat vysledky svojej

prace.

(5) Téma praktickej Casti zaverecnej skisky sa ma rozlozit na pracovné Ulohy vratane pracovného planu, bez-
pecnostnych opatreni na ochranu bezpecnosti a zdravia pri praci, na opatrenia na ochranu zivotného pro-

stredia a na kontrolu a riadenie kvality.

(6) Jednotlivé pracovné Ulohy musia byt pri realizacii praktickej Casti zavere¢nej skusky ruc¢ne alebo podita-
¢ovo zaznamenané. Skusobnd komisia méze dat skisanému ziakovi pri zadani Ulohy k dispozicii prislusné

podklady pre prakticku ¢ast zaverecnej skusky ako aj pre evidenciu jednotlivych ¢innosti a postupov.

(7) Vrémci praktickej casti zaverecnej skisky musia byt preukazané predovsetkym nasledovné zruénosti:
- osvojené zrucnosti a hygienické navyky;
- Uroven pripravnych prac;
- spravnost podavania jedal a ndpojov;
- zosuladenie a naslednost operdcif;
- vhodnost pouzitia pomaécok;
- manipuléacia s pomdckami a surovinami;
- zru€nosti pri podavani jedal a napojov;
- komunikac¢né zruénosti;

- estetika a Uprava prostredia.

(8) Nahodnotenie praktickej Casti zaverecnej skusky st smerodajné vseobecné kritéria hodnotenia vzdeldva-
cich vystupov:
- pochopenie ulohy;
- analyza ulohy;
- volba postupu;
- volba a pouzitie pomocok, Specialnych zariadeni, pristrojov a materidlov;

- organizacia prace;
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- dodrziavanie noriem, hygieny a pravidiel bezpe¢nosti prace;
- ochrana zivotného prostredia;

- vysledok préace.

(9) Pre prakticku cast zéverecnej skusky v u¢ebnom odbore 6444 H ¢asnik, servirka je zadanych 5 tém. Ria-
ditel Skoly méZe na navrh predmetovej komisie, resp. po dohode so zamestnavatelmi rozhodnut, Ze pre
realizaciu zaverecnej skusky nevyuZije vSetky zadané témy, ale moze vybrat jednu tému alebo viac tém,
pricom musi dodrzat zadanie vybranej témy v plnom rozsahu. Vo vybranej téme si $kola moéze podla po-
treby zvolit viac variantov, z ktorych si Ziaci zrebuju. Vyber tém jednotnych zadani pre prakticku ¢ast zave-

recnej skusky schvali riaditel Skoly na navrh predmetovej komisie do 31. marca 2025.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Zoznam tém

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Témaé.1 RAUT PRI SLAVNOSTNEJ PRILEZITOST;,

Témaé. 2 SLAVNOSTNE STOLOVANIE PRI PRILEZITOSTI RODINNEJ OSLAVY;
Témaé. 3 SLAVNOSTNE STOLOVANIE PRI PRILEZITOSTI SPOLOCENSKEJ UDALOST];
Témaé. 4 SLAVNOSTNE SEZONNE STOLOVANIE;

Témaé.b STOLOVANIE PRI PRILEZITOSTI VYZNAMNEHO PRACOVNEHO STRETNUTIA,
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma ¢. 1

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov temy: RAUT PRI SLAVNOSTNEJ PRILEZITOSTI

Zadanie uloh pre ziaka:

1. Zadanie ulohy pre vypracovanie protokolu organizaéného zabezpecenia pri-

pravovanej sldvnostnej akcie - rautu:

2. Zadanie Ulohy pre pripravu rautu:

Popiste zadanu prileZitost z hladiska gastrondmie a kultury stolovania;
RozpiSte svoju napln prace na pozicii ¢asnik, resp. servirka;

Pripravte si prihovor pre pozvanych hosti;

Zostavte sortiment — ponuku jedal a napojov;

Vytvorte pozvankuy;

NapiSte objednavku, potvrdenie objednavky;

Vypracujte protokol — sldvnostné otvorenie, pripitok, ukoncenie;
Navrhnite rozlozenie ponukovych stolov, studenych, teplych a napojo-
vych stoloy;

Zostavte sUpis potrebného inventara — ziadanku na inventar;
Vypracujte charakteristiku ponukanych jedal a napojov;

Urobte rozpocet na jednu osobu a rozpocet na celu pripravovanu akciy;
Vypracujte organizatné a Casoveé zabezpeCenie gastronomicke] akcie -
pripravné prace, priprava ponukovych stolov, odkladacich stolov, orga-
nizacia obsluhy pocas realizacie, prace po ukonceni akcie;

Protokol odovzdajte v dvoch vyhotoveniach v tlaenej forme spraco-
vané na pocitaci a zviazané minimalne 2 dni pred realizaciou praktickej

Casti zavereCnej skusky.

Vyzrebovanu tému vystihnite celkovou pripravou, vzhladom, inventa-
rom, dekoraciami, svietnikmi, misami s ovocim, obruskami;

Pouzite slavnostny inventar, nie typizovany;

Pripravte a vhodne rozmiestnite ponukové stoly, studené, teplé, napo-
jové a odkladacie stoly;

Vytvorte vhodnu kvetinovu vyzdobu, ktora ma dotvarat sldvnostnu at-

mosféru.
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Zadanie ulohy pre prezentaciu ponukovych stolov a predvedenie jednoduchej

obsluhy:

- Prezentujte kazdu ¢ast pripravy akcie pri prileZitosti vo vyZrebovanej
téme;

- Predvedte rozmiestnenie a pripravu ponukovych stolov: napojovych,
studenych, teplych a odkladacich stoloy;

- Rozdelte obsluhujucich do troch skupin, jedna ma na starosti ponukové
stoly, druha podava napoje, tretia odnasa pouzity inventar,

- Servirujte pokrmy a napoje na ponukové stoly;

- Ponukajte z podnosov aperitivy a chutovky pri vchode do miestnosti;

- Expedujte, ponukajte, tran$irujte, upravujte a dopifajte teplé pokrmy at-
raktivnym spdsobom pomocou kuchara;

- Prezentujte ponuku pokrmov a napojov, spésob pripravy pokrmoy;

- Popiste spdsob pripravy ponukovych stolov, volbu inventary;

- Predvedte postup pri servirovani jedal a napojov;

- Privitajte hosti — predvedte slavnostné otvorenie, pripitok, ukoncenie.

Zadanie ulohy pre predvedenie odbornych zruénosti:

- Pripravte a prezentujte pred skdsSobnou komisiou jednu vybranu od-
bornu zruénost:

a) priprava a servirovanie Sumivého vina;

b) priprava a servirovanie mieSaného napoja;
c) transirovanie pokrmu;
d) priprava a servirovanie réznych druhov népojov z kavy.

Pokyny pre zZiaka:

Pri praci v gastronomickej prevadzke je predpisany platny zdravotny preukaz,
preto najneskoér rano v den zacCiatku praktickej Casti zaverecnej skusky pred-
lozte skuSobnej komisii vas platny zdravotny preukaz. V opacnom pripade sa
nemodzete zUcastnit praktickej Casti zaverecnej skusky;

Pozorne si precitajte zadanie uloh;

Premyslite si pracovny postup a zapiste si to do tabulky (Priloha ¢.1);
Presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne alebo v skupine
podla organizatného zabezpecenizg;

Dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska;

Dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte hygienu prace
a Cistotu na pracovisky;

Pripravte si pracovisko a dodrziavajte pri praci pravidla a zasady obsluhy;
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- Pracujte podla vypracovaného scenara organizatného zabezpecenia pripra-
vovanej akcie vo vyzrebovanej téme;

- Dbajte na Upravu svojho zoviajsku a obleCenig;

- Predvedte spravnu komunikaciu s hostom — privitanie hosta, predstavenie
sa, obsluha hosta a rozltcenie sa s hostom;

- Vyuzite moderné technoldgie na Upravu pokrmov pri predvadzani odbornych
zrucnosti;

- Vykonajte prace po skonceni prevadzky.

Ucebné pomécky:

Na zaverecnej skuske ziak pouziva tieto predpisané uc¢ebné pomaocky:

- inventar a zariadenie odbytového strediska, alebo stolovne;
- odborna literatura;

- kalkulacné listy.

Predpisané pracovné
obleéenie a predpisana
uprava zovnajsku ziaka
na skuske:

Pracovné oblegenie:
1. pri priprave ponukovych, bufetovych stolov — biely plast, biele rukavicky;

2. priobsluhe/obhajobe — ¢asnicke obleCenie:

Servirka — napr. bluzka (bielej farby, dihy rukav), sukia ¢ierna maximalne 5 cm
nad koleng, vesta, viazanka, menovka, priru¢nik (vzdy Cisty), pancuchy telovej
farby (nosia sa aj v lete), zdravotnd obuv — (pevnd, pohodind), osobné pracovné
pomaocky (2 ks vreckovka, zapalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress

code prevadzky;

Casnik — napr. kosela (bielej farby, dihy rukav), cierne nohavice, ierne ponozky,
vesta, viazanka, menovka, priruénik (vzdy cisty), nepreplnené vrecka, vylestené to-
panky (pohodiné s gumenou podrazkou), osobné pracovné pomacky (2 ks vrec-

kovka, zapalky, ¢asnicky otvarad), pripadne predpisany dress code prevadzky;

Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyZehlené, pracovné topanky musia byt isté
a vyleStené.
Uprava zoviajsku:

Dievcatd — pouzivat nendpadny make-up, upravené, ¢isté vlasy, ices nesmie pa-
dat do tvére, dihé vlasy zopnuté vzadu, nevhodny je pirsing a tetovanie, pripadne

predpisany dress code prevadzky.
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Chlapci — nesmu mat dlhé vlasy (len po golier kosele), vlasy nesmu padat do
tvare, v Uprave nie su povolené Sperky ani nausnice, nevhodny je pirsing a tetova-

nie, pripadne predpisany dress code prevadzky.

Materialno-technické
a priestorové zabezpe-
¢enie skusky:

Prakticka Cast zaverecnej skusky sa realizuje v priestoroch cvi¢nej stolovne dielni
Skoly alebo v redlnych prevadzkovych priestoroch pracoviska zamestnavatela

alebo na pracovisku praktického vyucovania u zamestnavatela.

Za zabezpecCenie materialno-technickych a priestorovych podmienok na skusku
zodpoveda $kola, na pracovisku zamestnavatela alebo na pracovisku praktického

vyuc€ovania zamestnavatel.

Podmienka prace s po-
travinami na skaske:

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz skusaného zZiaka.

Najneskdr rano v den praktickej Casti zaveretnej skusky Ziak sa musi skuSobnej
komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v opaénom pripade nebude

moct byt skusany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 2

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov temy: SLAVNOSTNE STOLOVANIE PRI PRILEZITOSTI RODINNEJ OSLAVY

Zadanie uloh pre ziaka:

1. Zadanie ulohy pre vypracovanie libreta — scendr organizatného zabezpege-

nia pripravovanej slavnostnej akcie:

2. Zadanie Ulohy pre pripravu sldvnostnej tabule:

Popiste zadanu prilezitost z hladiska gastrondmie a kultury stolovania;
Rozpiste svoju napli prace na pozicii ¢asnik, servirka;

Pripravte si prihovor pre pozvanych hosti;

Zostavte sortiment jedal a ndpojov — slavnostné menu;

Vytvorte pozvankuy;

Napiste objednavku, potvrdenie objednavky;

Vypracujte pracovny prikaz;

Navrhnite rozloZenie stolov a kuvert pre jednu osobu;

Zostavte sUpis potrebného inventara — ziadanku na inventar;
Vypracujte charakteristiku jedal a napojov;

Vypracujte kalkulacné listy;

Urobte rozpocet na jednu osobu a rozpocet na celu pripravovanu akciu;
Vypracujte organizatné a ¢asové zabezpecenie gastronomickej akcie -
pripravné prace, priprava slavnostnej tabule, organizacia obsluhy pri
slavnostnom stolovani, prace po ukonceni akcie;

Libreto odovzdajte v dvoch vyhotoveniach v tlaenej forme spracované
na pocitacCi a zviazané min. 2 dni pred realizaciou praktickej Casti zave-

recnej skusky.

Vystihnite vyzrebovanu tému celkovou pripravou, vzhladom, inventa-
rom, dekoraciami, navrhnutym menu;

Pouzite slavnostny inventar, nie typizovany;

Predvedte sldvnostné prestieranie — multon a obrus, kladenie inventaru,
spravne prestieranie, menovky pre pozvanych hosti, priru¢ny stél, poza-
die;
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- Vyhotovte menu listok k vyZrebovanej téme, pri dodrzani gastronomic-
kych pravidiel zostavovania menu listka — poradie jedal, vhodnost jedal
a napojov (2 hlavné jedld);

- Vytvorte kvetinovl vyzdobu, ktord ma dotvarat slavnostnu atmosféru,
ale nesmie byt prekdzkou v zornom poli pohladu hosti pri rozhovore
a nemala by rusit ani vyraznou vénou.

Zadanie Ulohy pre prezentaciu tabule a predvedenie jednoduchej obsluhy:

- Prezentujte kazdu cast pripravy akcie pri prilezitosti vo vyzrebovanej
téme;

- Zdo6vodnite vyber menu, sposob pripravy pokrmov;

- Popiste sposob pripravy tabule, volbu inventary;

- Predvedte postup pri servirovani jedal a napojov;

- Komunikujte s hostom - privitanie hosta, predstavenie sa, obsluha hosta
a rozlucenie sa s hostom.

Zadanie ulohy pre predvedenie odbornych zru¢nosti:

- Pripravte a prezentujte pred skusSobnou komisiou jednu vybranu od-
bornu zruénost:

a) priprava a servirovanie flaskového vina;

O

priprava a servirovanie Sumivého vina;

[oNNe]

) priprava a servirovanie mieSaného napoja;
) transirovanie pokrmu;

e) flambovanie dezertu;

—5

) flambovanie ovocia;
g) priprava a servirovanie réznych druhov népojov z kévy;

h) priprava a servirovanie koktailového predjedla.

Pokyny pre ziaka:

Pri praci v gastronomickej prevadzke je predpisany platny zdravotny preukaz,
preto najneskér rano v den zacCiatku praktickej Casti zaverecnej skusky pred-
lozte skuSobnej komisii vas platny zdravotny preukaz. V opacnom pripade sa
nemdbzete zUcastnit praktickej Casti zaverecnej skusky;

Pozorne si precitajte zadanie uloh;

Premyslite si pracovny postup a zapiste si to do tabulky (Priloha ¢.7);
Presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne alebo v skupine;
Dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska;

Dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte hygienu prace

a Cistotu na pracovisky;
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- Pripravte si pracovisko a dodrziavajte pri praci pravidla a zasady obsluhy;

- Pracujte podla vypracovaného libreta — scenara organizacného zabezpece-
nia pripravovanej akcie vo vyzrebovanej téme;

- Dbajte na Upravu svojho zovnajsku a oblecenia;

- Predvedte spravnu komunikdciu s hostom — privitanie hosta, predstavenie
sa, obsluha hosta a rozlic¢enie sa s hostom;

- Vyuzite moderné technoldgie a Upravu pokrmov pri predvadzani odbornych
zruénosti;

- Vykonajte prace po skonceni prevadzky.

Ucebné pomécky:

Na zaverecnej skuske ziak pouziva tieto predpisané uc¢ebné pomaocky:

- inventar a zariadenie odbytového strediska, alebo stolovne;
- odborna literatura;

- kalkulacné listy.

Predpisané pracovné
obleéenie a predpisana
uprava zovnajsku ziaka
na skuske:

Pracovné oblegenie:
1. pripriprave ponukovych, bufetovych stolov — biely plast, biele rukavicky;

2. priobsluhe/obhajobe — ¢asnicke obleCenie:

Servirka — napr. bldzka (bielej farby, dihy rukav), sukna ¢ierna maximalne 5 cm
nad koleng, vesta, viazanka, menovka, prirucnik (vzdy Cisty), pancuchy telovej
farby (nosia sa aj v lete), zdravotnd obuv — (pevnd, pohodind), osobné pracovné
pomaocky (2 ks vreckovka, zapalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress

code prevadzky;

Casnik — napr. kosela (bielej farby, dihy rukav), cierne nohavice, ierne ponozky,

vesta, viazanka, menovka, priruénik (vzdy cisty), nepreplnené vrecka, vylestené to-
panky (pohodiné s gumenou podrazkou), osobné pracovné pomacky (2 ks vrec-

kovka, zépalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress code prevadzky;

Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté
a vylestené.
Uprava zoviajsku:

Dievcatd — pouzivat nendpadny make-up, upravené, ¢isté vlasy, ices nesmie pa-
dat do tvére, dihé vlasy zopnuté vzadu, nevhodny je pirsing a tetovanie, pripadne

predpisany dress code prevadzky.
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Chlapci — nesmu mat dlhé vlasy (len po golier kosele), vlasy nesmu padat do
tvare, v Uprave nie su povolené Sperky ani nausnice, nevhodny je pirsing a tetova-

nie, pripadne predpisany dress code prevadzky.

Materialno-technickeé
a priestorové zabezpe-
¢enie skusky:

Prakticka Cast zaverecnej skusky sa realizuje v priestoroch cvi¢nej stolovne dielni
Skoly alebo v redlnych prevadzkovych priestoroch pracoviska zamestnavatela

alebo na pracovisku praktického vyu¢ovania u zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok na skusku
zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo na pracovisku praktického

vyu€ovania zamestnavatel.

Podmienka prace s po-
travinami na skuske:

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz skusaného ziaka.

Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej skusky ziak sa musi skusobnej
komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v opaénom pripade nebude

moct byt skusany.
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ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 3

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: SLAVNOSTNE STOLOVANIE PRI PRILEZITOSTI SPOLOGENSKEJ UDALOSTI

Zadanie Gloh pre ziaka: | 1. Zadanie Ulohy pre vypracovanie libreta - scendr organizatného zabezpece-
nia pripravovanej slavnostnej akcie:

- Popiste zadanu prilezitost z hladiska gastrondmie a kultury stolovania;

- Rozpiste svoju napln prace na pozicii ¢adnik, servirka;

- Pripravte si prihovor pre pozvanych hosti;

- Zostavte sortiment jedal a ndpojov — slavnostné menu;

- Vytvorte pozvankuy;

- NapiSte objednavku, potvrdenie objednavky;

- Vypracujte pracovny prikaz;

- Navrhnite rozlozZenie stolov a kuvert pre jednu osobu;

- Zostavte supis potrebného inventara — ziadanku na inventar;

- Vypracujte charakteristiku jedal a napojov;

- Vypracujte kalkulacné listy;

- Urobte rozpocCet na jednu osobu a rozpocet na cell pripravovanu akciy;

- Vypracujte organizacné a Casové zabezpeCenie gastronomickej akcie -
pripravné prace, priprava slavnostnej tabule, organizacia obsluhy pri
slavnostnom stolovani, prace po ukonceni akcie;

- Libreto odovzdajte v dvoch vyhotoveniach v tlacenej forme spracované
na pocitacCi a zviazané min. 2 dni pred realizaciou praktickej Casti zave-
recnej skusky.

2. Zadanie Ulohy pre pripravu sldvnostnej tabule:

- Vystihnite vyzrebovanu tému celkovou pripravou, vzhladom, inventa-
rom; dekoraciami, navrhnutym menu;

- Pouzite slavnostny inventar, nie typizovany;

- Predvedte sldvnostné prestieranie — multon a obrus, kladenie inventaru,
spravne prestieranie, menovky pre pozvanych hosti, priru¢ny stél, poza-
die;
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- Vyhotovte menu listok k vyZrebovanej téme, pri dodrzani gastronomic-
kych pravidiel zostavovania menu listka — poradie jedal, vhodnost jedal
a napojov (2 hlavné jedld);

- Vytvorte kvetinovl vyzdobu, ktord ma dotvarat slavnostnu atmosféru,
ale nesmie byt prekdzkou v zornom poli pohladu hosti pri rozhovore
a nemala by rusit ani vyraznou vénou.

Zadanie Ulohy pre prezentaciu tabule a predvedenie jednoduchej obsluhy:

- Prezentujte kazdu cast pripravy akcie pri prilezitosti vo vyzrebovanej
téme;

- Zdo6vodnite vyber menu, sposob pripravy pokrmov;

- Popiste sposob pripravy tabule, volbu inventary;

- Predvedte postup pri servirovani jedal a napojov;

- Komunikujte s hostom - privitanie hosta, predstavenie sa, obsluha hosta
a rozlucenie sa s hostom.

Zadanie ulohy pre predvedenie odbornych zru¢nosti:

- Pripravte a prezentujte pred skusSobnou komisiou jednu vybranu od-
bornu zruénost:

a) priprava a servirovanie flaskového vina;

O

priprava a servirovanie Sumivého vina;

[oNNe]

) priprava a servirovanie mieSaného napoja;
) transirovanie pokrmu;

e) flambovanie dezertu;

—5

) flambovanie ovocia;
g) priprava a servirovanie réznych druhov népojov z kévy;

h) priprava a servirovanie koktailového predjedla.

Pokyny pre ziaka:

Pri praci v gastronomickej prevadzke je predpisany platny zdravotny preukaz,
preto najneskér rano v den zacCiatku praktickej Casti zaverecnej skusky pred-
lozte skuSobnej komisii vas platny zdravotny preukaz. V opacnom pripade sa
nemdbzete zUcastnit praktickej Casti zaverecnej skusky;

Pozorne si precitajte zadanie uloh;

Premyslite si pracovny postup a zapiste si to do tabulky (Priloha ¢.7);
Presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne alebo v skupine;
Dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska;

Dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte hygienu prace

a Cistotu na pracovisky;
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- Pripravte si pracovisko a dodrziavajte pri praci pravidla a zasady obsluhy;

- Pracujte podla vypracovaného libreta — scendra organizacného zabezpece-
nia pripravovanej akcie vo vyzrebovanej téme;

- Dbajte na Upravu svojho zovnajsku a oblecCeniag;

- Predvedte spravnu komunikaciu s hostom — privitanie hosta, predstavenie
sa, obsluha hosta a rozlic¢enie sa s hostom;

- Vyuzite moderné technolégie a Upravu pokrmov pri predvadzani odbornych
zruénosti;

- Vykonajte prace po skonceni prevadzky.

Ucebné pomécky:

Na zaverecnej skuske ziak pouziva tieto predpisané uc¢ebné pomaocky:

- inventar a zariadenie odbytového strediska, alebo stolovne;
- odborna literatura;

- kalkulacné listy.

Predpisané pracovné
obleéenie a predpisana
uprava zovnajsku ziaka
na skuske:

Servirka — napr. bldzka (bielej farby, dihy rukav), sukna ¢ierna maximalne 5 cm

Pracovné oblegenie:
1. pri priprave ponukovych, bufetovych stolov — biely plast, biele rukavicky;

2. priobsluhe/obhajobe — ¢asnicke obleCenie:

nad koleng, vesta, viazanka, menovka, prirucnik (vzdy Cisty), pancuchy telovej
farby (nosia sa aj v lete), zdravotnd obuv — (pevnd, pohodind), osobné pracovné
pomaocky (2 ks vreckovka, zapalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress

code prevadzky;

Casnik — napr. kosela (bielej farby, dihy rukav), cierne nohavice, ierne ponozky,

vesta, viazanka, menovka, priruénik (vzdy cisty), nepreplnené vrecka, vylestené to-
panky (pohodiné s gumenou podrazkou), osobné pracovné pomacky (2 ks vrec-

kovka, zépalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress code prevadzky;
Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté
a vylestené.

Uprava zoviajsku:

Dievcatd — pouzivat nendpadny make-up, upravené, ¢isté vlasy, ices nesmie pa-
dat do tvére, dihé vlasy zopnuté vzadu, nevhodny je pirsing a tetovanie, pripadne

predpisany dress code prevadzky.
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Chlapci — nesmu mat dlhé vlasy (len po golier kosele), vlasy nesmu padat do
tvare, v Uprave nie su povolené Sperky ani nausnice, nevhodny je pirsing a tetova-

nie, pripadne predpisany dress code prevadzky.

Materialno-technickeé
a priestorové zabezpe-
¢enie skusky:

Prakticka Cast zaverecnej skusky sa realizuje v priestoroch cvi¢nej stolovne dielni
Skoly alebo v redlnych prevadzkovych priestoroch pracoviska zamestnavatela

alebo na pracovisku praktického vyu¢ovania u zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok na skusku
zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo na pracovisku praktického

vyu€ovania zamestnavatel.

Podmienka prace s po-
travinami na skuske:

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz skusaného ziaka.

Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej skusky ziak sa musi skusobnej
komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v opaénom pripade nebude

moct byt skusany.
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ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. &

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov temy: SLAVNOSTNE SEZONNE STOLOVANIE

Zadanie Gloh pre ziaka: | 1. Zadanie Ulohy pre vypracovanie libreta - scendr organizatného zabezpece-
nia pripravovanej slavnostnej akcie:

- Popiste zadanu prilezitost z hladiska gastrondmie a kultury stolovania;

- Rozpiste svoju napln prace na pozicii ¢adnik, servirka;

- Pripravte si prihovor pre pozvanych hosti;

- Zostavte sortiment jedal a ndpojov — slavnostné menu;

- Vytvorte pozvankuy;

- NapiSte objednavku, potvrdenie objednavky;

- Vypracujte pracovny prikaz;

- Navrhnite rozlozZenie stolov a kuvert pre jednu osobu;

- Zostavte supis potrebného inventara — ziadanku na inventar;

- Vypracujte charakteristiku jedal a napojov;

- Vypracujte kalkulacné listy;

- Urobte rozpocCet na jednu osobu a rozpocet na cell pripravovanu akciy;

- Vypracujte organizacné a Casové zabezpeCenie gastronomickej akcie -
pripravné prace, priprava slavnostnej tabule, organizacia obsluhy pri
slavnostnom stolovani, prace po ukonceni akcie;

- Libreto odovzdajte v dvoch vyhotoveniach v tlacenej forme spracované
na pocitacCi a zviazané min. 2 dni pred realizaciou praktickej Casti zave-
recnej skusky.

2. Zadanie Ulohy pre pripravu sldvnostnej tabule:

- Vystihnite vyzrebovanu tému celkovou pripravou, vzhladom, inventa-
rom, dekoraciami, navrhnutym menu;

- Pouzite slavnostny inventar, nie typizovany;

- Predvedte sldvnostné prestieranie — multon a obrus, kladenie inventaru,
spravne prestieranie, menovky pre pozvanych hosti, priru¢ny stél, poza-
die;
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- Vyhotovte menu listok k vyZrebovanej téme, pri dodrzani gastronomic-
kych pravidiel zostavovania menu listka — poradie jedal, vhodnost jedal
a napojov (2 hlavné jedld);

- Vytvorte kvetinovl vyzdobu, ktord ma dotvarat slavnostnu atmosféru,
ale nesmie byt prekdzkou v zornom poli pohladu hosti pri rozhovore
a nemala by rusit ani vyraznou vénou.

Zadanie Ulohy pre prezentaciu tabule a predvedenie jednoduchej obsluhy:

- Prezentujte kazdu cast pripravy akcie pri prilezitosti vo vyzrebovanej
téme;

- Zdo6vodnite vyber menu, sposob pripravy pokrmov;

- Popiste sposob pripravy tabule, volbu inventary;

- Predvedte postup pri servirovani jedal a napojov;

- Komunikujte s hostom - privitanie hosta, predstavenie sa, obsluha hosta
a rozlucenie sa s hostom.

Zadanie ulohy pre predvedenie odbornych zru¢nosti:

- Pripravte a prezentujte pred skusSobnou komisiou jednu vybranu od-
bornu zruénost:

a) priprava a servirovanie flaskového vina;

O

priprava a servirovanie Sumivého vina;

[oNNe]

) priprava a servirovanie mieSaného napoja;
) transirovanie pokrmu;

e) flambovanie dezertu;

—5

) flambovanie ovocia;
g) priprava a servirovanie réznych druhov népojov z kévy;

h) priprava a servirovanie koktailového predjedla.

Pokyny pre ziaka:

Pri praci v gastronomickej prevadzke je predpisany platny zdravotny preukaz,
preto najneskdr rano v den zaciatku praktickej ¢asti zaverecnej skusky pred-
lozte skusobnej komisii vas platny zdravotny preukaz. V opacnom pripade sa
nemdzete zUcastnit praktickej Casti zaverecnej skusky;

Pozorne si precitajte zadanie uloh;

Premyslite si pracovny postup a zapiste si to do tabulky (Priloha ¢.7);
Presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne alebo v skupine;
Dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska;

Dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte hygienu prace

a Cistotu na pracovisku;
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- Pripravte si pracovisko a dodrziavajte pri praci pravidla a zasady obsluhy;

- Pracujte podla vypracovaného libreta — scendra organizacného zabezpece-
nia pripravovanej akcie vo vyzrebovanej téme;

- Dbajte na Upravu svojho zovnajsku a oblecenizg;

- Predvedte spréavnu komunikdciu s hostom — privitanie hosta, predstavenie
sa, obsluha hosta a rozlicenie sa s hostom;

- Vyuzite moderné technoldgie a Upravu pokrmov pri predvadzani odbornych
zruénosti;

- Vykonajte prace po skonceni prevadzky.

Ucebné pomécky:

V Na zaverecnej skuske ziak pouziva tieto predpisané ucebné pomaocky:

- inventar a zariadenie odbytového strediska, alebo stolovne;
- odborna literatura;

- kalkulacné listy.

Predpisané pracovné
obleéenie a predpisana
uprava zovnajsku ziaka
na skuske:

Dievcatd — pouzivat nendpadny make-up, upravené, ¢isté vlasy, ices nesmie pa-

Pracovné oblegenie:
1. pri priprave ponukovych, bufetovych stolov — biely plast, biele rukavicky;

2. pri obsluhe/obhajobe — ¢asnicke obleCenie:

Servirka — napr. bldzka (bielej farby, dihy rukav), sukna ¢ierna maximalne 5 cm
nad koleng, vesta, viazanka, menovka, prirucnik (vzdy Cisty), pancuchy telovej
farby (nosia sa aj v lete), zdravotnd obuv — (pevnd, pohodind), osobné pracovné
pomaocky (2 ks vreckovka, zapalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress

code prevadzky;

Casnik — napr. kosela (bielej farby, dihy rukav), cierne nohavice, ierne ponozky,

vesta, viazanka, menovka, priruénik (vzdy cisty), nepreplnené vrecka, vylestené to-
panky (pohodiné s gumenou podrazkou), osobné pracovné pomacky (2 ks vrec-

kovka, zépalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress code prevadzky;

Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté

a vylestené.

Uprava zoviajsku:

dat do tvére, dihé vlasy zopnuté vzadu, nevhodny je pirsing a tetovanie, pripadne

predpisany dress code prevadzky.
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Chlapci — nesmu mat dlhé vlasy (len po golier kosele), vlasy nesmu padat do
tvare, v Uprave nie su povolené Sperky ani nausnice, nevhodny je pirsing a tetova-

nie, pripadne predpisany dress code prevadzky.

Materialno-technickeé
a priestorové zabezpe-
¢enie skusky:

Prakticka Cast zaverecnej skusky sa realizuje v priestoroch cvi¢nej stolovne dielni
Skoly alebo v redlnych prevadzkovych priestoroch pracoviska zamestnavatela

alebo na pracovisku praktického vyu¢ovania u zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok na skusku
zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo na pracovisku praktického

vyu€ovania zamestnavatel.

Podmienka prace s po-
travinami na skuske:

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz skusaného ziaka.

Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej skusky ziak sa musi skusobnej
komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v opaénom pripade nebude

moct byt skusany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 5

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov temy: STOLOVANIE PRI PRILEZITOSTI VYZNAMNEHO PRACOVNEHO STRETNUTIA

Zadanie uloh pre ziaka:

1. Zadanie ulohy pre vypracovanie libreta — scendr organizatného zabezpege-

nia pripravovanej slavnostnej akcie:

2. Zadanie Ulohy pre pripravu sldvnostnej tabule:

Popiste zadanu prilezitost z hladiska gastrondmie a kultury stolovania;
Rozpiste svoju napli prace na pozicii ¢asnik, servirka;

Pripravte si prihovor pre pozvanych hosti;

Zostavte sortiment jedal a ndpojov — slavnostné menu;

Vytvorte pozvankuy;

Napiste objednavku, potvrdenie objednavky;

Vypracujte pracovny prikaz;

Navrhnite rozloZenie stolov a kuvert pre jednu osobu;

Zostavte sUpis potrebného inventara — ziadanku na inventar;
Vypracujte charakteristiku jedal a napojov;

Vypracujte kalkulacné listy;

Urobte rozpocet na jednu osobu a rozpocet na celu pripravovanu akciu;
Vypracujte organizatné a ¢asové zabezpecenie gastronomickej akcie -
pripravné prace, priprava slavnostnej tabule, organizacia obsluhy pri
slavnostnom stolovani, prace po ukonceni akcie;

Libreto odovzdajte v dvoch vyhotoveniach v tlaenej forme spracované
na pocitacCi a zviazané min. 2 dni pred realizaciou praktickej Casti zave-

recnej skusky.

Vystihnite vyzrebovanu tému celkovou pripravou, vzhladom, inventa-
rom, dekoraciami, navrhnutym menu;

Pouzite slavnostny inventar, nie typizovany;

Predvedte sldvnostné prestieranie — multon a obrus, kladenie inventaru,
spravne prestieranie, menovky pre pozvanych hosti, priru¢ny stél, poza-
die;
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- Vyhotovte menu listok k vyZrebovanej téme, pri dodrzani gastronomic-
kych pravidiel zostavovania menu listka — poradie jedal, vhodnost jedal
a napojov (2 hlavné jedld);

- Vytvorte kvetinovl vyzdobu, ktord ma dotvarat slavnostnu atmosféru,
ale nesmie byt prekdzkou v zornom poli pohladu hosti pri rozhovore
a nemala by rusit ani vyraznou vénou.

Zadanie Ulohy pre prezentaciu tabule a predvedenie jednoduchej obsluhy:

- Prezentujte kazdu cast pripravy akcie pri prilezitosti vo vyzrebovanej
téme;

- Zdo6vodnite vyber menu, sposob pripravy pokrmov;

- Popiste sposob pripravy tabule, volbu inventary;

- Predvedte postup pri servirovani jedal a napojov;

- Komunikujte s hostom - privitanie hosta, predstavenie sa, obsluha hosta
a rozlucenie sa s hostom.

Zadanie ulohy pre predvedenie odbornych zru¢nosti:

- Pripravte a prezentujte pred skusSobnou komisiou jednu vybranu od-
bornu zruénost:

a) priprava a servirovanie flaskového vina;

O

priprava a servirovanie Sumivého vina;

[oNNe]

) priprava a servirovanie mieSaného napoja;
) transirovanie pokrmu;

e) flambovanie dezertu;

—5

) flambovanie ovocia;
g) priprava a servirovanie réznych druhov népojov z kévy;

h) priprava a servirovanie koktailového predjedla.

Pokyny pre ziaka:

Pri praci v gastronomickej prevadzke je predpisany platny zdravotny preukaz,
preto najneskdr rano v den zaciatku praktickej ¢asti zaverecnej skusky pred-
lozte skusobnej komisii vas platny zdravotny preukaz. V opacnom pripade sa
nemdzete zUcastnit praktickej Casti zaverecnej skusky;

Pozorne si precitajte zadanie uloh;

Premyslite si pracovny postup a zapiste si to do tabulky (Priloha ¢.7);
Presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne alebo v skupine;
Dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska;

Dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte hygienu prace

a Cistotu na pracovisku;
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- Pripravte si pracovisko a dodrziavajte pri praci pravidla a zasady obsluhy;

- Pracujte podla vypracovaného libreta — scendra organizacného zabezpece-
nia pripravovanej akcie vo vyzrebovanej téme;

- Dbajte na Upravu svojho zovnajsku a oblecenizg;

- Predvedte spréavnu komunikdciu s hostom — privitanie hosta, predstavenie
sa, obsluha hosta a rozlicenie sa s hostom;

- Vyuzite moderné technoldgie a Upravu pokrmov pri predvadzani odbornych
zruénosti;

- Vykonajte prace po skonceni prevadzky.

Ucebné pomécky:

Na zaverecnej skuske ziak pouziva tieto predpisané uc¢ebné pomaocky:

- inventar a zariadenie odbytového strediska, alebo stolovne;
- odborna literatura;

- kalkulacné listy.

Predpisané pracovné
obleéenie a predpisana
uprava zovnajsku ziaka
na skuske:

Servirka — napr. bldzka (bielej farby, dihy rukav), sukna ¢ierna maximalne 5 cm

Pracovné oblegenie:
1. pri priprave ponukovych, bufetovych stolov — biely plast, biele rukavicky;

2. priobsluhe/obhajobe — ¢asnicke obleCenie:

nad koleng, vesta, viazanka, menovka, prirucnik (vzdy Cisty), pancuchy telovej
farby (nosia sa aj v lete), zdravotnd obuv — (pevnd, pohodind), osobné pracovné
pomaocky (2 ks vreckovka, zapalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress

code prevadzky;

Casnik — napr. kosela (bielej farby, dihy rukav), cierne nohavice, ierne ponozky,

vesta, viazanka, menovka, priruénik (vzdy cisty), nepreplnené vrecka, vylestené to-
panky (pohodiné s gumenou podrazkou), osobné pracovné pomacky (2 ks vrec-

kovka, zépalky, ¢asnicky otvarac), pripadne predpisany dress code prevadzky;
Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté
a vylestené.

Uprava zoviajsku:

Dievcatd — pouzivat nendpadny make-up, upravené, ¢isté vlasy, ices nesmie pa-
dat do tvére, dihé vlasy zopnuté vzadu, nevhodny je pirsing a tetovanie, pripadne

predpisany dress code prevadzky.
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Chlapci — nesmu mat dlhé vlasy (len po golier kosele), vlasy nesmu padat do
tvare, v Uprave nie su povolené Sperky ani nausnice, nevhodny je pirsing a tetova-

nie, pripadne predpisany dress code prevadzky.

Materialno-technickeé
a priestorové zabezpe-
¢enie skusky:

Prakticka Cast zaverecnej skusky sa realizuje v priestoroch cvi¢nej stolovne dielni
Skoly alebo v redlnych prevadzkovych priestoroch pracoviska zamestnavatela

alebo na pracovisku praktického vyu¢ovania u zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok na skusku
zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo na pracovisku praktického

vyu€ovania zamestnavatel.

Podmienka prace s po-
travinami na skuske:

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz skusaného ziaka.

Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej skusky ziak sa musi skusobnej
komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v opaénom pripade nebude

moct byt skusany.
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PRILOHA &. 1- NAVRH PRACOVNEHO POSTUPU

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Meno a priezvisko skisaného
Ziaka:
Nazov témy:
Né&zov / Popis pracovnej ¢innosti — Pracovny postup
1. Postup pldnovanych a pri- 2. Postup realizacie jednot- | 3. Postup predvedenia 4. Postup prezentacie
pravnych prac livych pracovnych €innosti odbornych zru€nosti prace
Meno a priezvisko hodnotitelov: Hodnotenie: Podpis:
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ZAMESTNAVATELOV

PRILOHA &. 2 - VYHODNOCOVACIA TABULKA pre skisajiceho

Ucebny odbor: 6444 H casnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Meno a priezvisko skisaného ziaka:

Nézov témy:

Kontrola zadanych udloh vykonanej prace — Indikatory kritérii hodnotenia

Pocet
ziskanych
bodov

Predvedenie sldv-
nostného prestiera-
nia /Priprava rautu

Predvedenie jedno- Predvedenie odbor-
duchej obsluhy nych zruénosti

Vypracovanie pro-
tokolu / libreta

ano-

|
vanie
max 20 bodov

pripravaap

realizacia pracovnej ¢innosti
max 60 bodov

riadenie kvality,
dodrziavanie BOZP
max 20 bodov

Meno a priezvisko hodnotitelov: Hodnotenie: Podpis:
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY pre skusajiceho

Ucebny odbor:

6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok:

2024/2025

Meno a priezvisko ziaka:

Nézov témy:

Predvedenie zadanej
ulohy:

Max bodové hodnotenie Priznané bodové hodnotenie

priprava a planovanie — max 20 bodov

realizacia pracovnej ¢innosti — max 60 bodov

riadenie kvality, dodrziavanie BOZP — max 20 bodov

Odpocet bodov:

Za prekrogenie ¢asového limitu sa body odpoditavajd nasledovne:
- za kazdu zacatu hodinu - odpoditat 5 bodov;

Za BOZP sa body odpo¢itavaju nasledovne;

- zadrobné porusenie predpisov (napr. nevhodna obuv, oblecenie...) — odpoditat 5 bo-
dov;

- za zévaznejSie porusenie predpisov (napr. poskodenie zdkaznika, znehodnotenie in-
ventaru, surovin, nepouzivanie ochrannych OPP, ...) — odpocitat 10 bodov.

Celkové hodnotenie Ziaka:

Dosiahnuty Znamka Slovné zhodnotenie
pocet bodov
. . Vykon nad$tandardne splitia poziadavky odbornej
100 - 90 1 - vyborny y spésopbilospti. y )
89 - 80 2 - chvalitebny Vykon spifia poZiadavky odbornej sposobilosti.
79 - 70 3 - dobr Vykon véeobecne spifia poZiadavky odbornej
y sposobilosti.
_ ) . Vykon vykazuje nedostatky. Ako celok dosta-
69 - 60 4 - dostatocny tocne splna poziadavky odbornej spésobilosti.
59-0 5 - nedostatodny Vykon nesplifa poziadavky odbornej sposobilosti
y a absentuju zakladné vedomosti a zru¢nosti.

Hodnotenie Ziaka z prak-
tickej Casti zavereCnej
skasky:

Celkovy pocet BOAOV: ........c.ovcoiiiieeieeeeeeeee e

Vysledna znamka:

Podpis hodnotitela:
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ZAMESTNAVATELOV

2. Teoreticka ¢ast zavereénej skusky

(1) Vteoretickej Casti zaverecnej skusky sa overuje Uroven vedomosti Ziaka vo vyZrebovanej téme.

(2) Témy nateoreticku ¢ast zaverecnej skusky su zavazné pre vsetky skoly v u¢ebnom odbore 6444 H ¢asnik,

servirka.
(3) Nateoreticku Cast zaverecnej skusky je urc¢enych 25 tém.

(4) Teoreticka cast zaverecnej skusky trva najviac 15 minut. Priprava Ziaka na teoretickl Cast zaverecnej

skusky trva 15 minut az 30 minut.

(5) Cas trvania zaverecnej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim mozno so sthlasom predsedu

skusobnej komisie pre zaverednu skusku primerane predizZit.
(6) Priebeh teoretickej Casti zaverecnej skusky je verejny.

(7)  Skusajuci citlivo riadi rozhovor so ziakmi, kladie pomocné a stimulacné otazky, vyjadruje suhlas alebo ne-
suhlas s tvrdeniami ziaka, pricom ho vedie k tomu, aby svoje nazory podopieral argumentami a vyuzival

pri tom pisomnu pripravu a tiez vlastné poznatky ziskané pocas pripravy na zaverec¢nu skusku.

(8) Na hodnotenie teoretickej Casti zaverecnej skusky si smerodajné vSeobecné kritérid hodnotenia vzdela-
vacich vystupov:
- porozumenie téme;
- spravne pouzivanie odbornej terminologie;
- vecnost a spravnost odpovede;
- komplexnost odpovede;
- samostatnost prejavuy;

- schopnost praktickej aplikédcie teoretickych poznatkov.
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY pre skisajiceho

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Meno a priezvisko ziaka:

Nézov témy:

Z&aznam o vykone Ziaka: Zoznam kritérii hodnotenia Slovné hodnotenie:
zvladol ziak kritérium?
ano = 2 body;

CiastoCne ano = 1 bod;
nie = 0 bodov;
1. porozumenie téme
2. spravne pouzivanie odbornej terminolégie
3. vecnost a spravnost odpovede
4. komplexnost odpovede
5. samostatnost prejavu
6. schopnost praktickej aplikdcie teoretickych
poznatkov
SUMAR:
Celkové hodnotenie Ziaka: Dosiahnuté tspe$nost (ano) znamka
12-10 1 - vyborny
9-8 2 - chvalitebny
7-6 3 - dobry
5-4 4 - dostatocny
3-0 5 - nedostatocny

Hodnotenie Ziaka z teoretickej L )
. N Celkovy pocet DOdOV: .......ooiviiiiie,
Casti zavereCnej skdsky:

Vysledna zndmka: e

Podpis hodnotitela: ...
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Zoznam tém

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025

Zoznam tém teoretic- 1. FLAMBOVANIE:
kej casti zaverecnej

skusky: PODAVANIE POLIEVOK;
. JEDALNY LISTOK, ZOSTAVOVANIE MENU,

PRIPRAVA MIESANYCH NAPOJOV:

2
3

4

5. SYSTEM OBSLUHY;
6. DEKANTOVANIE A PODAVANIE VIN;

7. JEDNODUCHA OBSLUHA;

8. PODAVANIE APERITIVU;

9. KAVIARENSKY SPOSOB OBSLUHY;

10. ZLOZITA OBSLUHA;

11. TECHNIKA OBSLUHY VO VINARNI;

12. SERVIROVANIE VINA;

13. PRIPRAVA SLAVNOSTNYCH TABUL;

14. OBSLUHA V BARE;

15. BANKET, RECEPCIA, RAUT;

16. PODAVANIE FLASKOVEHO A CAPOVANEHO PIVA;

17. ORGANIZACIA PRACE V ODBYTOVYCH STREDISKACH;
18. PODAVANIE VECERE;

19. GASTRONOMICKE AKCIE;

20. OBSLUHA V HOTELOVYCH IZBACH;

21. PODAVANIE PREDJEDAL;

22. ZOSTAVOVANIE JEDALNEHO LISTKA;

23. PODAVANIE RANAJOK;

24. INVENTAR V ZARIADENI SPOLOCNEHO STRAVOVANIA;
25. ZOSTAVOVANIE NAPOJOVEHO LISTKA.
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Zoznam u¢ebnych po-
mocok, ktoré zabez-
pedi Skola k teoretic-
kej ¢asti zaverecnej
skusky:

obrazovy material flambovania;
obrazovy material podavania napojov;
obrazovy material studenych mis;
obrazovy material podavania ranajok;
obrazovy materidl inventara;
potravinovy kodex;

menu listky;

jedalny listok;

napojovy listok;

kalkulacny list;

Receptury teplych pokrmoy;
barmanské pomocky;

dekantacny kosik, karafa;

vinna karta;

Zakon o zivnostenskom podnikant;
Obchodny zakonnik;

Zakonnik prace;

vzor pracovnej zmluvy, vzor zivotopisu;

odborna literatura.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 1

Ucebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: FLAMBOVANIE
Zadanie pre Ziaka: a) Popiste flambovanie;

b) Uvedte zésady a spdsoby flambovania;

c) Porovnajte jednotlivé druhy stravy - surova strava, zmieSana strava, vegeta-
ridnska strava;

d) Popiste nadbytok bielkovin a sacharidov v strave, kyselinotvorna a zésado-
tvornd strava;

e) Vymenujte sposoby obsluhy;

f)  Vysvetlite rusky, anglicky a franctizsky sposob obsluhy;

Uéebné pomécky: obrazkovy material flambovania; odborna literatura;
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ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 2

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: PODAVANIE POLIEVOK
Zadanie pre Ziaka: a) Vymenujte spésoby podavania polievok;
b) Urcte vyznam polievok v raciondlnej vyZive;
c) Popiste vyrobu smotany a jej vyuzitie v gastronémii;
d) Vymenuijte trhové druhy smotany a zésady skladovania;
e) Vysvetlite etiketu na pracovisku gastro prevadzky;
f) Popiste generac¢né problémy, diskrimindciu a mobbing na pracovisku;
Uéebné pomécky: Potravinovy kodex; odborna literatura;

BUSINESSEUROPE IOE
N

H N D Q BUsSINEsSsSaiOECD



REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 3

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: JEDALNY LISTOK, ZOSTAVOVANIE MENU
Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte jedalny listok, menu;
b) Definujte gastronomické pravidla pri zostavovani menu;
c) Charakterizujte omacky;,
d) Vysvetlite vyznam omacok vo vyZive;
e) Vymenujte druhy omacok;
f)  Vymenujte ndlezitosti kalkulacného listy;
Uéebné pomécky: menu listky; odborna literatura; kalkulacny list;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. &

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: PRIPRAVA MIESANYCH NAPOJOV
Zadanie pre Ziaka: a) Vymenuijte charakteristické znaky mieSanych népojov;
b) Rozdelte miesané ndpoje podla spdsobu pripravy;
c) Popiste druhy koktailov;
d) Vysvetlite stavbu a zloZenie vajec a ich vyuzitie v gastronémii;
e) Popiste zdsady skladovania vajec;
f)  Definujte podmienky prevadzkovania Zivnosti v gastro sektore;

g) Vymenujte charakteristické znaky Zivnosti;

h) Vymenuijte druhy Zivnosti;

Potravinovy kodex; odborna literatura; barmanské pomécky; Zakon o zivnosten-

UCebne pomocky: skom podnikani;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 5

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: SYSTEM OBSLUHY

Zadanie pre Ziaka: a) Charakterizujte systém obsluhy;

b) Charakterizujte systém hlavného ¢asnika a jeho vyuzitie v gastro prevadzkach;

c) Popiste naplni prace jednotlivych pracovnikov - hlavny ¢asnik, népojar, jedlono-
sic;

d) Popiste obilniny a ich vyuZitie v gastronémii;

e) Vymenuijte jednotlivé druhy obilnin;

f)  Definujte podstatu tvorby ceny v gastro prevadzke,;

g) Porovnajte kalkula¢nu a predajnu ceny;

Ucebné pomécky: Potravinovy kédex; kalkulacny list;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma ¢. 6

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: DEKANTOVANIE A PODAVANIE VIN

Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte dekantovanie ¢erveného vina;
b) Vysvetlite teplotu poddvania vina a popiste inventdr;
c) Vymenujte druhy medu a jeho vyuZitie v gastrondmii;
d) Popiste charakteristické znaky medu;
e) Vysvetlite vyznam medu vo vyzive Cloveka;
f)  Definujte podnik podla Obchodného zékonnika;

g) Vysvetlite zaloZenie a vznik podniku spolo¢ného stravovania;

h) Popiste sposoby zrudenia a zaniku podniku spolo¢ného stravovania;

Ucebné pomécky: Potravinovy kodex; dekantacny kosik; karafa; vinna karta; Obchodny zakonnik;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 7

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: JEDNODUCHA 0BSLUHA
Zadanie pre Ziaka: a) Vysvetlite jednoduchu obsluhu;
b) Popiste pravidla pri podavani ndpojov;
c) Definujte charakteristické znaky pozivatin, potravin, pochutin a ndpojov;
d) Vysvetlite pojmy spolocenské spravanie a spolocenska etiketa v gastro pre-

vadzke;
e) Vymenujte zdsady spolocenského spravania pri zdraveni a predstavovani

v gastro prevadzke;

Uéebné pomécky: Potravinovy kédex; obrazkovy material podavania napojov;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma ¢. 8

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: PODAVANIE APERITIVU

Zadanie pre Ziaka: a) Definujte charakteristické znaky aperitivu a jeho vyznam;
b) Vymenuijte vhodné druhy népojov a spdsoby podavania;
c) Vymenujte prilohy k hlavnym jedlam;
d) Popiste pripravu priloh k hlavnym jedlam;
e) Charakterizujte trh a trhové subjekty v gastro sektore;
f)  Vysvetlite podstatu trhového mechanizmy;

Uéebné pomécky: odborna literatira; napojovy listok; krivka dopytu a ponuky;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 9

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: KAVIARENSKY SPOSOB OBSLUHY
Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte charakteristické znaky kaviarne;
b) Vymenuijte druhy kaviarni;
c) Popiste kaviarensky spésob obsluhy;,
d) Vymenuijte pat druhov kav;
e) Vysvetlite vyznam mlieka vo vyZive a jeho vyuZzitie v gastronomii;
f)  Popiste charakteristické znaky mlieka a zloZenie mlieka;

g) Vymenuijte trhové druhy mlieka;
h) Charakterizujte majetok podniku kaviarne;

i)  Popiste dlhodoby a kratkodoby majetok podnikuy;

Uéebné pomécky: Potravinovy kédex; odborna literatura; napojovy listok;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 10

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: ZLOZITA OBSLUHA
Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte znaky zloZitej obsluhy;
b) Vysvetlite zloZitl obsluhu vy$sej formy;
c) Vymenujte delenie reStauracného inventara;
d) Popiste, ¢o patri do stolového a sedacieho inventara;
e) Vymenujte jednotlivé Casti bravéového masa;
f)  Popiste pripravu bravéovych pokrmoyv;
Uéebné pomécky: Potravinovy kodex; odborna literatura; receptury teplych pokrmoyv;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 11

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: TECHNIKA OBSLUHY VO VINARNI

Zadanie pre Ziaka: a) Definujte charakteristické znaky vindrne;
b) Vymenuijte druhy vinarnf;
c) Popiste techniku obsluhy vo vinarni a podédvanie sudového vina;
d) Charakterizujte rozdelenie ovocia a jeho vyuZitie v gastronomii;
e) Vymenujte druhy ovocia a jeho zloZenie;
f)  Popiste spdsoby konzervovania ovocia;

g) Vysvetlite, ¢o tvori Struktiru osobnosti hosta a ¢o na fu vplyva;

h) Vymenuijte typy temperamentu zdkaznika v gastro prevadzke;

Uéebné pomécky: Potravinovy kodex; odborna literatura; vinna karta;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 12

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: SERVI/ROVANIE VINA
Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte poddvanie bieleho vina;
b) Uvedte teplotu a vhodnost inventdra pri servirovani vina;
c) Popiste osobnu hygienu pracovnika v gastro prevadzke,
d) Definujte pojem dezinfekcia, dezinsekcia, deratizacia;
e) Uvedte charakteristické znaky majetku podniku spolocného stravovania;
f)  Vymenujte sposoby obstarania majetku v podniku spolo¢ného stravovania;

g) Vysvetlite rozdiel medzi fyzickym a moralnym opotrebenim majetku;

Uéebné pomécky: odbornad literatdra; vinna karta;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 13

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: PRIPRAVA SLAVNOSTNYCH TABUL
Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte poradie kladenia inventéra na sldvnostnu tabuly;
b) Vysvetlite, ¢o je kuvért;
c) Definujte podstatu bezmasitych jedal;
d) Vymenuijte druhy bezmasitych jedal a spbsoby ich podavania;
e) Charakterizujte ekonomické kategdrie — néklady a vynosy;
f)  Vymenujte ndklady a vynosy vznikajuce v podniku spolo¢ného stravovania;

g) Vysvetlite vysledok hospoddarenia v podniku spolo¢ného stravovania;

Uéebné pomécky: odborna literatdra; receptury teplych pokrmov;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 14

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: OBSLUHA V BARE
Zadanie pre Ziaka: a) Vymenuijte rozdelenie barov a spdsob obsluhy;
b) Popiste vybavenie barového pulty;
c) Definujte charakteristické znaky alkoholickych napojov;
d) Rozdelte alkoholické napoje do skupin;
e) Popiste ndpojovy listok v bare;
f)  Popiste Ucinky alkoholu na ludsky organizmus;

g) Definujte charakteristické znaky komunika¢ného procesu a jeho zloZiek;

h) Popiste verbalnu a neverbalnu komunikaciu s hostom;

Uéebné pomécky: Potravinovy kodex; napojovy listok; odborna literatura;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 15

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: BANKET, RECEPCIA, RAUT
Zadanie pre Ziaka: a) Vysvetlite charakteristické znaky bankety;
b) Popiste recepciu a raut;
c) Vymenujte charakteristické znaky hovadzieho masa;
d) Popiste zloZenie hovddzieho masa a jeho delenie;
e) Vysvetlite vyuzitie Casti hovadzieho méasa v jednotlivych technologickych Upra-

vach;
f)  Popiste vznik, skoncenie pracovnéno pomeru v pracovnej pozicii ¢asnik, ser-
virka;

g) Vymenuijte nalezitosti pracovnej zmluvy;

Ucebné pomécky: Potravinovy kddex; odborna literatdra; Zakonnik prace; vzor pracovnej zmluvy;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma ¢. 16

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: PODAVANIE FI ASKOVEHO A CAPOVANEHQ PIVA
Zadanie pre Ziaka: a) Vymenujte suroviny na vyrobu piva;
b) Vysvetlite proces vyroby piva;
c) Popiste podavanie flaSového a apovaného piva;
d) Popiste oSetrovanie vy¢apného zariadenia;
e) Vymenujte druhy piva;
f)  Vysvetlite podstatu mzdy na priklade mzdy pivného someliéra;

g) Vymenujte zakladné a doplnkové formy mzdy v gastro prevadzke,

Uéebné pomécky: odborna literatura; someliérske pomdcky; Zakonnik prace;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 17

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: ORGANIZACIA PRACE V ODBYTOVYCH STREDISKACH
Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte pripravné prace v odbytovom stredisku;
b) Popiste prace po skonceni prevadzky;
c) Vysvetlite technologické Upravy mésa varenim, pecenim vcelku a vyprazanim,
d) Definujte podstatu a vyznam marketingu v gastro prevadzkach;
e) Charakterizujte marketingové nastroje (mix 5 P) na priklade gastro prevadzky;
Uéebné pomécky: odborna literatura;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma ¢. 18

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: PODAVANIE VECERE
Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte pripravu stola a kladenie inventdra na veceru;
b) Vymenuijte sortiment jedal vhodnych na veceru;
c) Charakterizujte polievky;
d) Vysvetlite vyznam polievok vo vyzive ¢loveka;
e) Vymenujte druhy polievok;
f)  Vymenujte sposoby obsluhy;

g) Popiste spésob Table d'hote;

Uéebné pomacky: Receptury teplych pokrmov;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 19

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: GASTRONOMICKE AKCIE
Zadanie pre Ziaka: a) Vymenujte druhy gastronomickych akei;
b) Popiste druhy jeddl studenej kuchyne;
c) Vysvetlite pripravu jeddl studenej kuchyne a pripravu zékladnych majonéz;
d) Definujte pojem manazment ako riadiaci proces v gastronomii;
e) Popiste osobnost, profil Uspesného manazéra v gastro prevadzke;
Uéebné pomécky: obrazkovy material studenych mis; odborna literatura;

C

BUSINESS :
t-l,,luﬂﬂiﬂT\J_F).,EUROPE IOE & BUSINESS{IOECD
- P e



REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 20

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: OBSLUHA V HOTELOVYCH IZBACH
Zadanie pre Ziaka: a) Vysvetlite osobitosti v praci obsluhujicich v hotelovych izbach;
b) Uvedte spésoby objedndvania a podavania ranajok;
c) Popiste jedla na objednavku;
d) Uvedte vhodné druhy masa na objedndvku a jeho technologické Upravy;
e) Vysvetlite vyznam motivacného listu pri uchadzani sa o pracu ¢asnika, ser-
virky;
f)  Popiste nalezitosti Zivotopisy;
Uéebné pomécky: obrazkovy material podavania rafajok; Zakonnik prace; vzor zivotopisu;
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REPUBLIKOVA UNIA

V' /
Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
tel.: +421-2-3301 4280, ruz@ruzsr.sk, www.zamestnavatelia.sk

ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 21

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: PODAVANIE PREDJEDAL
Zadanie pre Ziaka: a) Popiste predjedld podla pouZitych surovin a éasu podavania;
b) Uvedte spésoby podavania predjedal;
c) Vysvetlite travenie;
d) Popiste funkcie a zloZenie trdviaceho systému;
e) Vymenujte sadzby dane z pridanej hodnoty (DPH) v gastro sektore;
f)  Vysvetlite postup vypoctu cien jedal a ndpojov s DPH v gastro prevadzke;
Ucebné pomécky: odborna literatura;
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ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 22

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: ZOSTAVOVANIE JEDALNEHO LISTKA
Zadanie pre Ziaka: a) Definujte néleZitosti jeddlneho listka;
b) Vymenuijte pracovnikov, ktori sa podielaju na zostavovani jeddlnych listkov;
c) Vymenujte vhodné pohare a inventdr na poddvanie piva;
d) Vymenuijte suroviny na vyrobu piva a druhy piva;
e) Popiste zdsady skladovania piva;
f)  Popiste transirovanie a postup pri transirovant;

g) Vymenujte pomocky, ktoré sa pouzivaju pri transirovant;

Uéebné pomécky: Potravinovy kédex; odborna literatura; jedalny listok;
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Republikova Unia zamestnavatelov, Digital Park Ill, Einsteinova 19, 851 01 Bratislava 5
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ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 23

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: PODAVANIE RANAJOK

Zadanie pre Ziaka: a) PopiSte pripravné prace na ranajky;
b) Vymenuijte druhy ranajok;
c) Popiste poradie kladenia inventara pri podavani ranajok;
d) Popiste charakteristické znaky konfliktuy;
e) Vymenuijte priciny konfliktov;
f)  Uvedte priklady moznych konfliktnych situdcii v praci ¢asnika;
g) Vysvetlite spdsoby rieSenia konfliktov;

Ucebné pomécky: odborn4 literatura;
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ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma ¢. 24

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: INVENTAR V ZARIADEN[ SPOLOCNEHO STRAVOVANIA
Zadanie pre Ziaka: a) Vymenujte skupiny inventdra;
b) Popiste reStauracnu bielizen, kovovy a porceldanovy inventar;
c) Definujte charakteristické znaky vina;
d) Vymenuijte druhy vina;
e) Popiste zdsady skladovania vin a chyby vina;
f)  Vysvetlite proces socializdcie v zariadeni spolo¢ného stravovania;
g) Popiste pojmy socidlna rola, socidlna pozicia, socidlny status s uvedenim pri-
kladov;
h) Uvedte, aké spravanie sa oakdva od socialnej roly ¢asnik, servirka;
Uéebné pomécky: Potravinovy kédex; obrazkovy material inventara; odborna literatura;
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ZAMESTNAVATELOV

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - Téma €. 25

Uéebny odbor: 6444 H ¢asnik, servirka
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: ZOSTAVOVANIE NAPOJOVEHO LISTKA
Zadanie pre Ziaka: a) Vymenujte ndlezitosti napojového listka;
b) Uvedte gastronomické poradie napojov v ndpojovom listku;
c) Popiste liehoviny a suroviny na vyrobu liehovin;
d) Uvedte rozdelenie liehovin;
e) Vymenujte odbytové strediskd so spolocenskou a zébavnou funkciou;
f)  Porovnajte jednotlivé druhy stredisk a ich vybavenie inventarom;
Ucebné pomécky: Potravinovy kédex; napojové listky;
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